
20

อตุสาหกรรม นวตักรรม
และโครงสร้างพ่�นฐาน

การสนบัสนนุอตุสาหกรรมการแปัรรปูัอาหาร

	 มหาวิิทยาลััยราชภััฏจัันทรเกษมม่การจััดการเร่ยน 

การสอนในหลักัสต้ั้รวิิทยาศึาสตั้รบััณฑิิตั้	สาขาวิชิาวิทิยาศึาสตั้ร์

แลัะเทคโนโลัย่การอาหาร	แลัะม่โรงงานจัันทรเกษมฟ้้ด 

โป็รเซึ่สซึ่ิงค์	ท่�ใช�เป็็นสถานท่�ให�นักศึึกษาได�ฝึ่กป็ฏิบััตั้ิเก่�ยวิกับั

อตุั้สาหกรรมการผลิัตั้อาหาร	โดยมอ่ปุ็กรณ์ท่�จัำเป็็นแลัะเก่�ยวิข�อง

กบััการแป็รรป้็อาหาร	แลัะการตั้รวิจัสอบัคุณภัาพัของผลิัตั้ภัณัฑ์ิ

อาหารทั�งด�านกายภัาพั	เคม่	แลัะจัุลิันทร่ย์	อุป็กรณ์ดังกล่ัาวิ

นอกจัากจัะใช�เพั่�อการจััดการเร่ยนการสอนแลั�วิยังม่ไวิ�สำหรับั

ให�บัรกิารวิิชาการในกจิักรรมท่�เก่�ยวิข�องกบััอุตั้สาหกรรมแป็รรป้็

อาหารของชุมชน	หน่วิยงานหร่อองค์กรภัายนอก	ในการสร�าง

ผลัิตั้ภััณฑ์ิอาหารแป็รร้ป็ต่ั้าง	ๆ	เช่น	ผลิัตั้ภััณฑ์ินม	ผัก	ผลัไม�	

ธญัพัช่	ขนมอบั	เน่�อสตัั้ว์ิ	ชา	กาแฟ	เป็็นตั้�น
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การพัฒนานวัตกรรมคอนกรีต
ผสมขวดนำ�าพลาสติกที�ใช้แล้ว

	 หลัั กส้ ตั้รวิิ ศึวิกรรมโยธาฯ 

คณะวิิทยาศึาสตั้ร์	มหาวิิทยาลััยราชภััฏ

จัันทรเกษม	โดย	รองศึาสตั้ราจัารย์	

ดร.จัรัลั	รัตั้นโชติั้นันท์	ได�ทำการวิิจััย

พััฒนาคอนกร่ตั้ท่�ผสมขวิดน�ำพัลัาสตั้ิก

ใช�แลั�วิหร่อพัอลัิเอทิลั่น	เทเรฟทาเลัตั้

ทดแทนมวิลัรวิมหยาบับัางส่วินสําหรับั

งานก่อสร�าง	ทำให�มต่ั้�นทนุคอนกรต่ั้ท่�ลัดลัง 

สามารถใช�กับังานก่อสร�างท่�ไม่ตั้�องการ 

การรบััน�ำหนกัสง้มากได�	เช่น	งานทางเดนิเท�า	

งานคอนกร่ตั้หยาบั	เป็็นตั้�น

	 คณะวิทิยาศึาสตั้ร์	มหาวิทิยาลัยั

ราชภััฏจัันทรเกษม	จัึงได�นำคอนกร่ตั้ท่�ได�

รบััการพัฒันาดงักล่ัาวิไป็ใช�ในการก่อสร�าง

ในชุมชนพั่�นท่�เป้็าหมายซึึ่�งเป็็นส่วินหนึ�ง

ของการบัริการวิิชาการของมหาวิิทยาลััย 

จังึนับัว่ิาเป็็นนวัิตั้กรรมท่�เกิดป็ระโยชน์ในการ

ก่อสร�างแลัะการพัฒันาท�องถิ�นได�อย่างดย่ิ�ง	




